


Fleisch- & Fischherkunft

Schwein

Rind

Lamm

Poulet

Hirsch
Chicken-Nuggets
Fisch Knusperli
Eglifilet

Blacktiger Crevetten

Flusskrebs

CH, DE

CH, ARG, PRY, URY
NZL, AUT

CH, DE

CH, DE

DE

CH

CH, RU

Aquakultur VNM

TUR, CHN

Bei Allergenen fragen Sie bitte das Personal.



Apeéros

Wildberry Lillet 17.0 vol.%
mit Waldbeeren

Aperol Spritz 11.0 vol.%
Hugo 11.0 vol.%
Martini 15.0 vol.%
Cynar 16.5 vol.%
Suze 20.0 vol.%
Campari 23.0 vol.%
Riccard 45.0 vol.%
Appenzeller 29.0 vol.%
Gin 37.5 vol.%
Vodka 40.0 vol.%
Alkoholfreie Apéros

Berry Floreale (Wildberry Lillet Style)

mit Waldbeeren

Vibrante Spritz (Aperol Spritz Style)

Schweppes Tonic

Schweppes Lemon

San Pellegrino

Alle Preise inklusive MwSt.

9.50

9.00
9.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
7.50
7.50

9.00

8.50
4.70
4.70
4.70



Vorspeisen

Black Tiger Crevetten
an Knoblauch, frischen Krautern & Olivenol

Carpaccio
mit Rucola & feinen Parmesansplittern
an Hausgemachten Dressing

Warmer Ziegenkise ~
auf einem Salatbeet an Hausgemachten
Honigdressing, Wahlweise mit Speck

Rinds Tartar
mit Toast, Butter & kleiner Garnitur

Cremige Flusskrebssuppe
Tagessuppe “
Gemischter Salat”’

Griiner Salat “

Alle Preise inklusive MwSt.

14.50

18.50

14.50

24.50

10.50

06.50

09.50

06.50



Hauptspeisen

Rinds Entrecote mit Krduterbutter 40.50
Rindsfilet mit Krauterbutter 43.50
Lammfilet mit Krduterbutter 39.50
Hirsch Entrecote mit Krauterbutter 39.50
Poulet Brust mit Krauterbutter 29.50
Schweins Tomahawk-Steak mit Krauterbutter 34.50
Paniertes Schweinsschnitzel 29.50
Cordon bleu klassisch 30.50
Rahmschnitzel 30.50

Alle Gerichte optional mit:
Morchelsauce 7.50, Pfeffersauce 4.50, Calvadossauce 4.50

Alle Gerichte werden Thnen mit einer Beilage nach Wahl und
saisonalem Gemiise serviert.

Beilagen: Pommes-Frites, ROstikroketten, Nudeln, Reis

Alle Preise inklusive MwSt.



Hauptspeisen

Black Tiger Riesen-Crevetten*®
an Knoblauch, frischen Krautern & Olivendl 37.50

Eglifilet meuniére*
mit Tatarsauce 35.50

*Diese Gerichte werden Thnen mit einer Beilage nach Wahl und
saisonalem Gemiise serviert.

Beilagen: Pommes-Frites, ROstikroketten, Nudeln, Reis

Rinds Tartar
mit Toast, Butter & kleiner Garnitur 30.50

Warmer Ziegenkise ~
auf einem Salatbeet an Hausgemachten

Honigdressing, Wahlweise mit Speck 25.50
Geraucherter Tofu -7

mit Reis & saisonalem Gemiise

nach Asiatischer Art 29.50
Gemischter Salat”’ 18.50

Alle Preise inklusive MwSt.



Heisser Stein

200g  250g  300g  400g  500g

Schwein 29.50 35.50 40.50 48.50 56.00
Hirsch 33.50 39.50 46.50 57.50 70.00
Rind 35.50 41.50 48.50 59.50 72.00
Lamm 35.50 41.50 48.50 59.50 72.00

Wahlweise bei 400g und 500g: 2 verschiedene Sorten Fleisch.

Dazu wird Ihnen eine Beilage nach Wahl, hausgemachte Saucen
& voraus ein kleiner gemischter Salat serviert.

Beilagen: Pommes-Frites, ROstikroketten, Nudeln, Reis

Fondue Chinoise

Ab 2 Personen a discrétion (Preis p.P.)

mit Schwein, Rind & Poulet 39.50
mit Schwein, Rind, Poulet, Lamm & Hirsch 43.50
mit Schwein, Rind, Poulet, Lamm, Hirsch &

Crevetten 47.50

Dazu wird Ihnen eine Beilage nach Wahl, hausgemachte Saucen
& voraus ein kleiner gemischter Salat serviert.

Beilagen: Pommes-Frites, Rostikroketten, Reis

Alle Preise inklusive MwSt.



Fondue

Ab 2 Personen (Preis p.P.)

Fondue moitié-moitié 200g ~ 24.50
Fondue moitié-moitié 250g ~ 29.50
Fondue moitié-moitié 300g ~ 32.50

Kleinere Speisen

Fisch Knusperli oder Chicken Nuggets gross
mit Pommes-Frites & einer Sauce nach Wahl 16.50
Saucen: Knoblauch, Curry, Tartar, Cocktail

Portion Pommes-Frites 06.00
Sandwich “7
Wahlweise mit Schinken, Salami oder Kése 06.50

Fir die kleineren Gaste

Fisch Knusperli oder Chicken Nuggets klein
mit Pommes-Frites & einer Sauce nach Wahl 11.50
Saucen: Knoblauch, Curry, Tartar, Cocktail

Teigwaren mit Tomatensauce ~ 10.50

Paniertes Schweineschnitzel klein
mit Pommes-Frites 13.50

Alle Preise inklusive MwSt.



Offene Weine

Weisswein

Fendant du Valais
Yvorne Chablais

Johannisberg

Pinot Gris

Rose

(Eil de perdrix Valais

Rotwein

Vully Pinot Noir
Luzifer
Barbera

Monatswein

Schaumwein

Prosecco

1dl

4.20
4.30
4.80
6.00

4.30

4.30
6.00
6.00

variiert

7.50

Alle Preise inklusive MwSt.

2dl

8.40
8.60
9.60
12.00

3.60

8.60
12.00
12.00

3 dl

12.60
12.90
14.40
18.00

12.90

12.90
18.00
18.00

5dl

20.00
21.00
22.50
28.50

21.00

21.00
29.00
29.00



Weinkarte

Weisswein

Vully Pinot-Gris AOC Domaine Chevret Praz 45.00

Rotwein

St.Saphorin Domaine de Faverges Schweiz 45.00
Luzifer Pinot Noir AOC Schweiz 44.00
Marques de Montemor DOC Portugais 43.00

Valpolicella Superiore DOC Rocca Sveva Italia  43.00

Barbera Del Monferrato Superiore Italia 44.00
Barolo Palladino DOCG Serralunga Italia 75.00
Monatswein variiert

Alle Preise inklusive MwSt.



Getranke offen

2dl 3dl 5dl
Henniez Griin 3.60 3.90 5.30
Henniez Blau 3.60 3.90 5.30
Coca — Cola 3.60 3.90 5.30
Coca - Cola Zero 3.60 3.90 5.30
Ice Tea 3.60 3.90 5.30
Sinalco 3.60 3.90 5.30
Rivella Rot 3.60 3.90 5.30
Rivella Blau 3.60 3.90 5.30
Siissmost 3.60 3.90 5.30
Suure Moscht 3.60 3.90 5.30
Apfelschorle 3.60 3.90 5.30
Bergamotte 3.60 3.90 5.30
Citron 3.60 3.90 5.30
Grapefruit 3.60 3.90 5.30

Alle Preise inklusive MwSt.



Getranke 1n Flaschen

10/20cl 100cl 150cl
Henniez Griin 11.50
Heniez Blau 11.50
Coca — Cola 14.50
Coca - Cola Zero 14.50
Ice Tea 14.50
Sinalco 14.50
Rivella Rot 14.50
Rivella Blau 14.50
Siissmost 14.50
Bergamotte 14.50
Citron 14.50
Grapefruit 14.50

Granini Orangensaft 4.70

Schweppes Tonic 4.70
Schweppes Lemon 4.70
San Pellegrino 4.70

Alle Preise inklusive MwSt.



Ballantines

Glengrant

Glenmorangie 10 years

Dalwhinnie 15 years

Glenfiddich 12 years

Bushmills 10 years

Aberlour 12 years

Highland Park 12 years

Mac Allen

Oban

Talisker

40.0 vol.%

40.0 vol.%

40.0 vol.%

43.0 vol.%

40.0 vol.%

40.0 vol.%

40.0 vol.%

40.0 vol.%

40.0 vol.%

43.0 vol.%

45.8 vol.%

Whisky

2cl

06.00

07.50

07.50

10.00

10.00

10.00

10.00

12.00

12.00

12.00

12.00

Alle Preise inklusive MwSt.

4 cl

09.50

09.50

13.00

13.00

13.00

13.00

15.00

15.00

15.00

15.00



Limoncello
Pomme
Zwetschgen
Kirsch
Krauter
Honigkrauter
Piischelibirne
Williams
Willibraun
Apricotine
Cointreau
Grand Marnier
Amaretto
Baileys
Calvados
Vieille Prune
Vieille Poire
Remy Martin

Diverse Grappa

Spirituosen

30.0 vol.%
37.5 vol.%
37.5 vol.%
37.5 vol.%
37.5 vol.%
41.0 vol.%
41.0 vol.%
37.5 vol.%
40.0 vol.%
37.5 vol.%
40.0 vol.%
40.0 vol.%
28.0 vol.%
17.0 vol.%
40.0 vol.%
40.0 vol.%
40.0 vol.%
40.0 vol.%
41.0 vol.%

Alle Preise inklusive MwSt.

2cl
5.00

5.00
5.00
5.00
5.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
8.50
8.50
8.50
8.50
8.50



Bier

Mini
Cardinal, offen 3.70
Braufrisch, offen 3.70

Guiness Surger
Appenzeller Alkoholfrei

Cardinal Flasche

Schneider Weisse

Cardinal, offen

Braufrisch, offen

Stange

4.20

4.20

4.90

Alle Preise inklusive MwSt.

Canette

5.70
5.70

7.50

5.90

6.50

Maas

11.00

11.00



Kaffee

Kaffee Creme / Espresso

Tee in verschiedenen Aromen
Doppelter Espresso

Cappucino

Milchkaffee

Latte Macchiato

Ovomaltine / Schoggi

Caffi Fertig/Luz Apricotin
Caffi Fertig/Luz Krauter

Caffi Fertig/Luz Piischelibirne
Caffi Fertig/Luz Williams

Caffi Fertig/Luz Zwetschgen
Caffi Fertig/Luz Pomme

Caffi Fertig/Luz Kirsch

Caffi Fertig/Luz Baileys

Caffi Fertig/Luz Amaretto

Caffi Fertig/Luz Grand Marnier
Caffi Fertig/Luz Schnaps mit Schlagrahm

Alle Preise inklusive MwSt.

4.10
4.10
5.80
4.30
4.30
4.90
4.30
6.80
6.80
6.80
6.80
6.80
6.80
6.80
6.80
6.80
6.80
7.50
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